
noisettes torré�ées�

Côté Cuisine
a  p a r t a g e r  o u  P a s  . . .  

g a u f r e  p e s t o  v e r t  &  c h è v r e L e  B u r g e r  d u  m o m e n t  
(Gaufre maison au pesto vert, 
*chèvre Ferme Champion, courgettes
salade)

(*Steak haché de boeuf 
La Black Angus de Touraine,
Bun maison, potatoes
sauce du chef et salade)

& Focaccia maison
9,50 €

16,00 € 18,00 €

 L e  s u c r é  d u  c a f é
Fondant chocolat  Pain Brioché perdu 

(Fruits de saison rotis & caramel)
Tarte aux fruits de saison

7,50 € 7,00 €

7,50 €

 l e  s a l é  d u  c a f é   

tartinades

(Chocolat bio kaoka 70%, glace vanille)

T a r t e  d u  M o m e n t
(Tarte maison salée avec sa 
jolie salade)

15,00 €

 L e  c r o q u e    s a l a d e  d e  c h è v r e  p a n é
(Pain de campagne maison, 
crème de comté, champignons Lochois
des Caves de Mauviéres, 
*jambon fermier Maison Galland, salade)

(*Chèvre de Touraine Ferme Champion
 salade, croutons)

15,00 €15,00 €

 L a s a g n e s  d e  s a i s o n
(Lasagnes maison aux *légumes 
de saison, Maison Tarnier, avec sa salade)

16,00 €

Cuisine Maison - Locale - De Saison - Ici tout est fait Maison - Avec de bons produits - Manger bon

*Produit fermier et local 

Pavlova fruits rouges 7,00 €
(Meringue, sorbet, chantilly maison)

*Jambon blanc et jambon cru 
Maison Galland, rillettes et pickles

Assiette de charcuterie 12,00 €

Clafoutis pomme *fraise 6,50 €

Supplément *oeuf au plat 2,00 €
Supplément *Jambon cru fermier 3,00 €

Déjeuner de 12H à 14H30 -  Diner de 19H00 à 20H30


